ZAk. 1
ZAL. 1 . SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA (OPZ)

W celu realizacji zamdwienia, Zamawiajgcy wynajmie Wykonawcy niezbedne pomieszczenia. Czynsz za najem oraz optaty
za zuzyte media okreslone sg we wzorze Umowy Najmu - Zatgcznik nr 8 do SWZ, ktdra reguluje zasady najmu oraz
odpowiedzialnos¢ za powierzone pomieszczenia.
1)  Wynajete pomieszczenia nie spetniajg wszystkich wymogow budowlano-technicznych i sanitarnych dla potrzeb
kuchni, nalezy je wyremontowac i doposazy¢ w niezbedny sprzet i wyposazenie stotdwki niezbedne do realizacji
przedmiotowego zamdwienia i uzyska¢ wszystkie zgody Powiatowej Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej we Wroctawiu.
Zamawiajacy nie posiada wiasnej zastawy stotowe;j.
1.Personel Wykonawcy winien posiada¢ biezgce przeszkolenie z zakresu BHP oraz HACCP, a takze aktualne ksigzeczki
zdrowia. Wykonawca odpowiada prawnie za zywienie dzieci przez Powiatowym Panstwowym Inspektorem Sanitarnym dla
miasta Wroctawia.
2. Realizacja przedmiotu zamowienia odbywac sie bedzie zgodnie z nastepujgcymi postanowieniami:
a) Wykonawca bedzie, zgodnie z zasadami sanitarno-epidemiologicznymi i z systemem HACCP przygotowywat positki we
w wynajetej kuchni, wydawat, zajmowat sie dystrybucjg oraz zmywaniem, dezynfekcjg i wyparzaniem zastawy stotowej
(sztuéce, kubki, talerze).
b) Nalezy zachowa¢ warunki podawania obiadéw w odpowiednich naczyniach, tzn. zupy w gtebokich talerzach, drugie
dania w duzych ptaskich talerzach, kompot w szklankach lub kubkach, zupy serwowane w wazach.
3. Zywienie ucznidw obejmuje, sporzadzanie positkéw w ilodciach wynikajgcych ze stanu obecnoéci z uwzglednieniem
zalecen dietetycznych.
4. Wykonawca zobowigzuje sie do prowadzenia ewidencji wydanych positkéw oraz do sporzgdzania comiesiecznego
zestawienia ilosci wydawanych positkdw.
5. Wykonawca zobowigzuje sie do odbioru i utylizacji resztek zywieniowych. Odbidr nastepuje raz dziennie. Koszt
transportu odbioru resztek zywieniowych ponosi Wykonawca.
6. Wykonawca— zobowiazuje sie do przestrzegania godzin wydawania positkow: obiad — 11:30 do 15:30
7. Wykonawca zobowigzuje sie do serwowania:

- zupy w wazach podawanych do stolikdw

- kompoty/woda do picia podawane w dzbankach do stolikow

- obiad w naczyniach ceramicznych

- sztucce nie plastikowe (zmywalne)

- positkdw dla uczniéw wymagajacych specjalnej diety z ewentualng zwiekszong doptata.
8. Wraz z przedstawianym harmonogramem Wykonawca zobowigzuje sie przedtozy¢ Zamawiajgcemu wykaz Srodkow

dezynfekcyjnych stosowanych przez Wykonawce dopuszczonych do uzytku w kontakcie z zywnoscia.

9. Wykonawca ma obowigzek dostarczac i przechowywac produkty zgodnie z wytycznymi GMP /HACCP.
10. Wszystkie niezbedne do realizacji niniejszej umowy zezwolenia Wykonawca uzyskuje samodzielnie i na wtasny koszt.

Dodatkowe informacje:

1. Wykonawca zobowigzuje sie do minimalnego zastosowania produktéw przetworzonych na poczet innych
wartosciowych sktadnikéw odzywczych.

2. Wyklucza sie positki na bazie Fastfood.

3. Do przygotowywania positkéw nalezy uzywaé produktdw wysokiej jakosci i zawsze $wiezych posiadajacych aktualne

terminy waznosci, nabytych w zrédtach dziatajacych zgodnie z obowigzujgcymi przepisami sanitarnymi i higienicznymi.

Do zageszczania zup i jarzyn na ciepto wylgcznie Smietana.

4. Do przygotowania positkdw nalezy uzywac¢ masta 82%, a nie margaryny.

5. W przypadku dan miesnych nalezy unika¢ miesa przetworzonego (mielone garmazeryjne) na rzecz catych sztuk miesa

z wylaczeniem mies ttustych typu karkdwka.

6. Codziennie w ramach positku dla dzieci musi sie znalez¢ $wieza zielenina (natka pietruszki, koperek, szczypiorek, —w

suréwkach nasiona np. stonecznik, dynia ) Do picia wylacznie kompot + woda mineralna.

7. Zamawiajacy zakazuje stosowania: konserw, produktow z glutaminianem sodu, paréwek, produktow

mastopodobnych, sokéw zageszczonych, miesa odkostnionego mechanicznie oraz wedlin z dodatkiem

preparatow biatkowych (soja) i/lub skrobi modyfikowanej. Zamawiajacy zakazuje stosowania: produktow

z glutaminianem sodu, produktow z zawartoscig barwnikow, konserwantéw i zageszczaczy szkodliwych

dla zdrowia. .

8. Przedtozone do oferty jadtospisy winny zawierac¢ doktadnie wyszczegdlnione - opisane positki wraz z ich gramaturg;

Wykonawca na zadanie Zamawiajgcego przedstawi wykaz stosownych do przygotowywania positkdw produktow i

surowcow wraz z nazwami producentéw, ktdry Zamawiajacy moze udostepni¢  rodzicom dzieci lub ich prawnym

opiekunom.

9. Poszczegdlne positki beda przygotowywane na bazie sporzadzonych przez Wykonawce jadtospiséw dekadowych.

10.Wykonawca zobowigzany jest do przedstawienia na kazde zadanie Zamawiajgcego wynikow badan
mikrobiologicznych serwowanych positkow.

11.Wykonawca zobowigzany jest do przedstawienia na kazde Zzadanie Zamawiajacego tabel kalorycznosci
serwowanych positkow.



12. Wykonawca zobowigzany jest do wyznaczenia oséb do $wiadczenia ustugi w siedzibie Zamawiajacego.
13. Wykonawca zobowigzuje sie do realizacji przedmiotu umowy wedtug zgtaszanych przez Zamawiajacego iloci

i rodzaju positkow.
14. Wykonawca wydawat bedzie positki wedtug ustalonego przez Zamawiajgcego harmonogramu.
15. Wykonawca ponosi petne koszty realizacji przedmiotu zamoéwienia, w szczegdélnosci zakupu towardw do
przygotowywania positkow.
16.Zamawiajgcemu przystuguje prawo do przeprowadzania kontroli procesu przygotowywania jak i gotowych positkdw
oraz stosowanych $rodkdw dezynfekcyjnych.
17. Zywienie uczniéw sporzadzane bedzie na podstawie uzgodnionego pomiedzy Zamawiajagcym a Wykonawca jadtospisu
dekadowego (10-ciodniowego), ktéry bedzie udostepniony na terenie ZS 20
18. Wszelkie zmiany w jadtospisach dekadowych winny by¢ wczesniej — max 3 dni uzgadniane i przekazywane dla
przedstawiciela dyrekcji ZS 20, wraz z poprawnym wydrukiem jadtospisu. Dopuszczalna jest jedna zmiana w dekadzie.
19. Wykonawca ponosi petng odpowiedzialnos¢ z tytutu niewykonania lub nienalezytego wykonania zamdwienia.
20. Wykonawca zobowigzuje sie realizowac¢ przedmiot zamdwienia z nalezytg starannoscia.
21.Wykonawca ma obowigzek dostarczac i przechowywac produkty zgodnie z wytycznymi GMP /HACCP.
22.Wszystkie niezbedne do realizacji niniejszej umowy zezwolenia Wykonawca uzyskuje samodzielnie i na wiasny koszt.
23.Wszelki transport musi odbywac sie z uzyciem pojazdu przystosowanego do przewozu positkéw, dopuszczonym
przez wiasciwy organ Panstwowej Inspekgcji Sanitarnej.
24. Wydawanie obiaddw, zmywanie i wyparzanie naczyn, odbior resztek zywieniowych oraz sprzatanie kuchni oraz
stotowki bedzie sie odbywac na koszt i za posrednictwem personelu wiasnego Wykonawcy.
25. Koszt odpowiednich (posiadajacych odpowiednie parametry czyszczace) Srodkdw czyszczacych i higienicznych ponosi
Wykonawca. Uzyte Srodki muszg posiadac¢ odpowiednie atesty i $wiadectwa dopuszczenia do obrotu wydane przez
Panstwowy Zakfad Higieny.
26.Wymagane jest wyposazenie stotdw w stotdowce w niezbedng ilos¢ serwetek — uzupetnianych w trybie ciggtym.
27.W przypadku awarii lub innych nieprzewidzianych zdarzen z przyczyn lezacych po stronie Wykonawcy jest on
zobowigzany zapewnic positki o nie gorszej jakosci na swdj koszt z innych zrédet.
28. Wykonawca zobowigzany jest do wyznaczenia statego przedstawiciela odpowiedzialnego za kontakt z Zamawiajgcym.

JADLOSPISY

1. Zasady ogolne
Poszczegdlne positki beda przygotowywane wg jadtospiséw Wykonawcy sporzadzanych w trakcie trwania umowy.
Zamawiajgcy moze wymagac aby Wykonawca przygotowywat jadtospisy, wykorzystujgc gotowe propozycje
zawarte w dokumencie , Jadtospisy dla wroctawskich szkét podstawowych ” (zat. nr 9-11) przygotowanym przez
Gmine Wroctaw we wspdtpracy z Uniwersytetem Medycznym — ktory zawarty jest w Zatgczniku nr 9 do SIWZ.
W takim przypadku jadtospis nie podlega odrebnemu zatwierdzeniu przez Zamawiajacego.
Do zaproponowanego jadtospisu dekadowego Wykonawca zatgcza pisemng informacje, ze pochodzi on z wyzej
wskazanego dokumentu. Biezgca kontrola polega na sprawdzeniu zgodnosci zaproponowanych jadtospisow z
zapisami zawartymi w opracowaniu Gminy Wroctaw.
Przy przygotowywaniu positkdw Wykonawca zobowigzany jest uwzgledniaé w szczegdlnosci normy okreslone w
ustawie o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia z dnia 25 sierpnia 2006 r. (tekst jednolity Dz. U z 2020 r. poz.
2021) oraz rozporzadzeniu Ministra Zdrowia z dnia 26.07.2016 . w sprawie grup $rodkdw spozywczych
przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i modziezy w jednostkach systemu o$wiaty oraz wymagan, jakie muszg
spetnic srodki spozywcze stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci i mtodziezy w tych jednostkach (Dz.
U. 2 2019 r. poz. 1252).
Jadtospisy winne by¢ zaopatrzone w informacje o alergenach zgodnie z Rozporzadzeniem Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1169/2011 z dnia 25 pazdziernika 2011 r. w sprawie przekazywania konsumentom
informacji na temat zywnosci. Nalezy pamietac¢ o wyszczegdlnieniu alergendw wchodzacych w skfad mieszanek
przypraw.
Zywieniu moze podlegaé grupa uczniéw bedacych na diecie ogdinej, jarskiej, bezmlecznej, bezglutenowej, bez
wieprzowej lub innej diecie pokarmowej (w tym diet eliminacyjnych oraz positkéw wegetarianskich). Wykonawca
zobowigzany jest do przygotowania positkdéw dla dzieci objetych dietami eliminacyjnymi. Jadtospis dla diet
eliminacyjnych przygotowuje dietetyk zatrudniony przez Wykonawce i przedstawia do akceptacji
Zamawiajgcemu na warunkach uzgodnionych przez Strony. Zamawiajacy wymaga, aby liczba dostarczanych
positkdw opartych na dietach byta zgodna z liczbg wynikajaca z zamdwienia sktadanego przez Zamawiajacego -
informacja o diecie dziecka zostanie przekazana Wykonawcy w momencie uzyskania informacji od rodzica (na
podstawie zaswiadczenie od lekarza, badz o$wiadczenie rodzica), w trakcie roku szkolnego najpdzniej na 1 dzien
przed podaniem positku.

Zywieniu moze podlega¢ grupa uczniéw, u ktdrych zdiagnozowano obecnoé¢ cukrzycy — majac ten fakt na
uwadze wymagane jest aby Wykonawca:

- bezwzglednie przestrzegat wczesniej zatwierdzonego jadtospisu, w tym gramatury i sktadu positkdw;
- w razie propozycji zmian w zatwierdzonym jadtospisie powiadomit o tym fakcie Dyrektora ZS 20 z co
najmniej 2 dniowym wyprzedzeniem, podajgc rownoczesnie nowy jadtospis,
- nie zmieniat kolejnosci oraz czasu podawania poszczegdlnych dan.



- Wykonawca winien zatgczy¢ do oferty 2 jadtospisy z podziatem na sezon jesienno-zimowy i wiosenno-letni
rozpisane na dekady (1 dekada to 10 dni) zawierajgce gramature, podpisane przez dietetyka Wykonawcy.
Jadtospisy winny zawiera¢ doktadnie wyszczegdlnione i opisane positki.

Bledy wynikajace z nieprzestrzegania zalecen dietetycznych, w tym gramatury, skiadu, pory
positkow moga skutkowa¢ niebezpiecznymi dla zdrowia i Zycia powiktaniami tj. hiperglikemia
badz hipoglikemia, za ktére, w przypadku braku respektowania powyzszych zasad, posrednio
moze odpowiada¢ Wykonawca.

W jadtospisach nalezy uwzgledniac¢ dodatki w postaci sezonowych warzyw i owocéw, do zup krem ziarna,
nasiona prazone, grzanki petnoziarniste, orzechy oraz okazyjnie potrawy swigteczne.

Wykonawca zobowigzany jest do wywieszania jadtospisu na kolejne 10 dni na tablicy ogtoszen w siedzibie
Zamawiajgcego oraz przestanie go w wersji elektronicznej w powszechnie stosowanym formacie zapisu
komputerowego celem umieszczenia go na stronie www.

Zamawiajacy nie dopuszcza, zeby w ciagu 1 dekady (10 dni) wystgpita powtarzalnosc¢ tego
samego rodzaju positku.

UWAGA:

1) W przypadku wyjazdu dzieci na wycieczke Wykonawca winien przygotowa¢ w ramach Srodkéw
przeznaczonych na dany dzien zywieniowy jadtospis wedtug ustalen. O planowanej wycieczce Zamawiajacy
poinformuje Wykonawce mailowo lub pisemnie z 3 dniowym wyprzedzeniem. Wykonawca musi dostarczy¢
naczynia i sztuéce jednorazowe do wydania positkéw podczas wycieczki.

2. Dzienna ilosc¢ positkdw moze sie zmienia¢ w zaleznosci od frekwencji uczniow. Zamawiajgcy
nie ponosi konsekwencji za zmniejszenie ilosci positkow.

3. Nadzér nad jakoscig

1. Wykonawca zobowigzuje sie do przygotowywania positkow z produktow, ktére beda wysokiej jakosci

handlowej i zdrowotnej, zgodne z obowigzujgcymi wymogami prawa zywnosciowego, GMP oraz systemu HACCP.

Wykonawca ma obowigzek stosowania sie do obowigzujgcych przepiséw prawa, w szczegolnosci: ustawy z dnia

25 sierpnia 2006 o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (t.j. Dz.U. z 2015 poz. 594 ze zm.) wraz z przepisami

wykonawczymi.

2. Positki muszg by¢ zgodne z wymogami zywienia zalecanymi przez Instytut Zywnosci i Zywienia, dla dzieci w

wieku szkolnym.

3. Do przygotowywania positkdw nalezy uzywac produktow Swiezych, posiadajgcych aktualne terminy waznosci,
nabytych w Zrddtach dziatajgcych zgodnie z obowiagzujacymi przepisami sanitarnymi i higienicznymi.

4. 0Ogolna kontrole nad prawidtowoscig $wiadczonych przez Wykonawce ustug sprawowac bedzie Dyrektor ZS 20

5. Wykonawca i zatrudniony przez niego personel jest zobowigzany uwzgledniac i wprowadza¢ w zycie uwagi
Zamawiajgcego, dotyczace sposobu wykonywania ustug, a wynikajace z postanowien umowy.

6. W ramach prowadzonych dziatan nad prawidtowg realizacjg zamoéwienia publicznego Wykonawca moze m.in.
zosta¢ zobowigzany do prowadzenia raportéw dziennych oraz dekadowych zawierajacych szczegdtowe

rozliczenie stawki zywieniowej dla uczniéw z danej placdwki edukacyjnej.

7. Raport dzienny powinien zawierac nastepujgce pozycje:

2.a) jadtospis wraz z kosztem jednostkowym kazdego positku,

2.b) liczbe 0sdb korzystajacych z positkow,

2.c) rozliczenie sktadnikéw zywnosciowych z podziatem na poszczegdine positki, z wyszczegdlnieniem:

nazwy produktu, jednostki miary, ilosci, ceny jednostkowej, wartosci catkowitej, kalorycznosci,

2.d) wykaz faktur.

Raport dekadowy powinien zawiera¢ zbiorcze zestawienie pozycji opisanych w raportach dziennych, wyliczenie

$redniej wartosci stawki wsadu do kotta w dekadzie oraz w zatgczeniu zawiera¢ odpowiednie raporty dzienne.

Wykonawca zobowigzany jest do dostarczenia Zamawiajgcemu raportu dekadowego z wymaganymi

zatgcznikami w terminie 3 dni po uptywie danej dekady.

Wykonawca zobowigzany jest do przekazywania Zamawiajgcemu jadtospisu na kolejne 5 dni (na zasadach

okreslonych z Zamawiajgcym) zawierajgcego: dokfadnie wyszczegdlnione i opisane positki wraz ze sktadem

surowcowym.

W przypadku zauwazenia nieprawidtowosci w zakresie przestrzegania wymaganych przepiséw, Zamawiajacy

zastrzega sobie prawo zgtoszenia wniosku o kontrole w Powiatowej Stacji Sanitarno-Epidemiologiczne;j.

W ramach nadzoru nad jakoscig $wiadczonych ustug Zamawiajgcy za posrednictwem wyznaczonego

przedstawiciela, w tym przedstawiciela Rady Rodzicow, zastrzega sobie prawo do kontroli positkéw, poprzez

dokonywanie sporadycznych, szczatkowych degustacji oraz ocene positkéw zgodnie z wzorem protokotow .

Whioski wynikajace z takowych kontroli powinny by¢ brane pod uwage przez Wykonawce. Wykonawca ponosi

odpowiedzialno$¢ za bezpieczenstwo zywienia uczniow.

4. Wymagany zestaw dekadowy positkow winien zawiera¢ w powigzaniu :
Z przygotowywanymi jadtospisami (gotowe propozycje zawarte w dokumencie ,Jadtospisy dla wroctawskich szkét
podstawowych” - zat. nr 9-11) oraz ponizszymi wymogami Zamawiajgcego.



OBIAD: zupa + II danie+kompot/woda

- zupy gotowane na wywarze warzywnym z dodatkiem ziemniakéw, kasz lub makarondw,
- raz w tygodniu zupa krem z dodatkiem groszku ptysiowego, grzanek lub ziaren podawanych na osobnym talerzyku,
- zageszczanie zup i soséw $mietang,
- dwa razy w tygodniu sztuka miesa chudego bez kosci (kurczak, indyk, cielecina, kaczka, wieprzowina),
- raz w tygodniu danie pétmiesne,

- raz w tygodniu danie jarskie, bezmiesne,
- raz w tygodniu — w pigtek - ryba bez osci ( najlepiej filet lub pulpet z wylgczeniem Pangi, jezeli Tilapia to tylko

hodowana w Polsce),

- max w tygodniu dwa dania smazone,
- mieso i ryba smazona, duszona, pieczona, grillowana, gotowana, z pieca,
- sosy wilasnej roboty, bez stosowania gotowych produktdw,
- dwa dodatki warzywne do drugiego dania: surowy i gotowany lub duszony,
- kompoty ze $wiezych owocow lub mrozonych.
- woda

6. Wymagania dla Wykonawcy dotyczace zatrudnienia na umowe o prace:

Ze wzgledu na specyfike przedmiotu zamowienia oraz charakter odpowiedzialnosci, Zamawiajgcy zastrzega obowigzek
osobistego wykonania przez wykonawce kluczowych czesci zamowienia zwigzanych z przygotowaniem positkdw (proces
produkcyjny).

Zamawiajgcy wymaga, by osoby wykonujgce prace fizyczne byty zatrudnione wytgcznie na podstawie umowy o prace.
Zamawiajacy wymaga aby do realizacji niniejszego zamdwienia w siedzibie Zamawiajgcego wyznaczy¢ min. 4 osoby
etatu zatrudnione na umowe o prace na caly etat .

Wykonawca zobowigzany jest do przedtozenia Zamawiajgcemu w terminie okre$lonym zapisami umowy i aktualizowania
na biezaco, tj. za kazdym razem, gdy dojdzie do zmiany personalnej, listy 0sdb biorgcych udziat w realizacji zamoéwienia.
Lista 0sdb biorgcych udziat w realizacji zamdwienia musi zawiera¢ petny sktad osobowy pracownikow wraz z okresleniem
petnionych przez nich funkgji.

Catoksztatt czynno$¢ zwigzanych z przygotowaniem i wydawaniem positkow;

Catoksztatt czynnosci zwigzanych z utrzymaniem biezacej czystosci w wynajetym bloku zywieniowym.

Wykonawca zobowigzuje sie, zatrudni¢ pracownika $wiadczgcego ww. czynnosci na podstawie umowy o prace w
rozumieniu przepisow ustawy z dnia 26 czerwca 1974 r. - Kodeks pracy - w okresie realizacji umowy.

Przed rozpoczeciem $wiadczenia ustugi, Wykonawca przedstawi Zamawiajgcemu ,Wykaz pracownikéw $wiadczacych
ustugi”. Wykaz ten powinien zawiera¢ w szczegodlnosci: doktadne okreslenie podmiotu sktadajgcego o$wiadczenie, date
ztozenia o$wiadczenia, wskazanie, ze objete wezwaniem czynnosci wykonujg osoby zatrudnione na podstawie umowy o
prace wraz ze wskazaniem liczby tych osdb, imion i nazwisk tych oséb, rodzaju umowy o prace i wymiaru etatu oraz
podpis osoby uprawnionej do ztozenia oSwiadczenia w imieniu wykonawcy lub podwykonawcy.

Kazdorazowo na zadanie Zamawiajgcego, w terminie wskazanym przez Zamawiajacego nie dtuzszym niz 3 dni robocze,
Wykonawca zobowigzuje sie przedtozy¢ do wgladu poswiadczone za zgodnos¢ z oryginatem kopie umow o prace
zawartych przez Wykonawce z pracownikiem wymienionymi w ww. Wykazie. Kopia umowy powinna zosta¢
zanonimizowana w sposdb zapewniajgcy ochrone danych osobowych pracownika, zgodnie z przepisami ustawy z dnia 29
sierpnia 1997 r. o ochronie danych osobowych (tj. w szczegdlnosci bez adresow, nr PESEL pracownikow). Imie

i nazwisko pracownika nie podlega anonimizacji. Informacje takie jak: data zawarcia umowy, rodzaj umowy o prace i
wymiar etatu powinny by¢ mozliwe do zidentyfikowania.

Nieprzedtozenie przez Wykonawce kopii umdéw zawartych przez Wykonawce z Pracownikami $wiadczacymi ustugi w
terminie wskazanym przez Zamawiajgcego zgodnie z ust. 3 bedzie traktowane jako niewypetnienie obowigzku
zatrudnienia Pracownikdw $wiadczacych ustugi na podstawie umowy o prace.

Za niedopetnienie wymogu zatrudniania Pracownikéw $wiadczacych ustugi na podstawie umowy o prace w
rozumieniu przepisdw Kodeksu Pracy, Wykonawca zaptaci Zamawiajgcemu kary umowne w wysokosci kwoty
minimalnego wynagrodzenia za prace ustalonego na podstawie przepiséw o minimalnym wynagrodzeniu za prace
(obowiazujacych w chwili stwierdzenia przez Zamawiajgcego niedopetnienia przez Wykonawce wymogu zatrudniania
Pracownikow $wiadczgcych ustugi na podstawie umowy o prace w rozumieniu przepisdw Kodeksu Pracy) oraz liczby
miesiecy w okresie realizacji Umowy, w ktdrych nie dopetniono przedmiotowego wymogu — za kazdg osobe ponizej liczby
wymaganych Pracownikéw $wiadczacych ustugi na podstawie umowy o prace wskazanej przez Zamawiajgcego w
Specyfikacji Istotnych Warunkdw Zamowienia.

Cena oferty MUSI uwzglednia¢ przyjety sposob zatrudnienia — w przypadku gdy wydzielony koszt zatrudnienia
wymaganej liczby osob przy realizacji niniejszego zamdwienia nie bedzie odzwierciedlat wtasciwych wartosci, ustalonych
na podstawie Rozporzadzenia Rady Ministrow z dnia 14 wrzesnia 2021 r. w sprawie wysoko$ci minimalnego
wynagrodzenia za prace w 2022 r., Zamawiajacy przeprowadzi procedure majacg na celu ustalenie czy zaproponowana
cena nie jest razgco niska w stosunku do przedmiotu zamdwienia - okreSlong w art. 90 ust. 1 ustawy PZP.

W przypadku uzasadnionych watpliwosci co do przestrzegania prawa pracy przez wykonawce lub podwykonawce,
zamawiajacy moze zwrocic sie o przeprowadzenie kontroli przez Panstwowa Inspekcje Pracy.



